Plateau boissons

Les différentes informations données au plateau (notamment oxygéne) permettent d’améliorer
I’ar6me des boissons et de diminuer leur acidité. Les jus de fruits sont plus fruités, les jus de
légumes plus savoureux, le café, le thé et toutes les autres boissons ont un arome renforcé.

Plocher - Vitalisation des Boissons

De plus, le niveau vibratoire des boissons augmente.

Application : Placer le verre, la tasse ou la bouteille (verre ou plastique) 3 a 4 minutes ou plus sur
le plateau ; il n’y a pas de limitation de durée.

Pour le vin, il vous sera nécessaire de tester, le temps peut varier en fonction de la qualité du vin, en
général ne pas dépasser /2 heure.

Longueur :
Référence Composition : 29 cm
hk 8611 Bois informé Largeur :
17cm




